
Semaine no 37 du 7 au 11 septembre 2026

LUNDI 07.09.2026

Macaronis au saumon fumé,

aneth et citron

Salade de courgettes

 

Cake à la banane

 

Menu du jour

Macaronis au tofu mariné,

aneth et citron

Salade de courgettes

  

Cake à la banane

 

Végétarien

MARDI 08.09.2026

Saucisse de veau

Jus à la pomme

Écrasé de pommes de terre

Brocolis

 

Yogourt aux pruneaux

Menu du jour

Saucisse végétarienne

Jus à la pomme

Écrasé de pommes de terre

Brocolis

 

Yogourt aux pruneaux

Végétarien

MERCREDI 09.09.2026

Nuggets de colin

Taboulé au persil et citron

Sauce cocktail

Fruit de saison

Menu du jour

Nuggets végétarien

Taboulé au persil et citron

Sauce cocktail

 

Fruit de saison

Végétarien

JEUDI 10.09.2026

Choux fleur mornay

Ébly et pois cassés

Salade coleslaw

  

Truffé chocolat framboise

 

Menu du jour

Choux fleur mornay

Ébly et pois cassés

Salade coleslaw

  

Truffé chocolat framboise

 

Végétarien

VENDREDI 11.09.2026

Osso bucco de porc

gremolata

Riz pilaf

Épinards

Fruit de saison

Menu du jour

Moussaka végétarienne

 

Fruit de saison

Végétarien

Porc : Suisse

Contient du gluten  Contient du lactose  Contient des fruits à coque  Contient du sésame  Contient des légumineuses  Contient des fruits de mer  Contient du porc

Les mets proposés sur cette carte sont élaborés dans notre cuisine de production, à partir de produits bruts et traditionnels selon les critères du Label Fait Maison. Le pain et les pâtisseries sont produits sur notre site de Pully (CH), en collaboration avec Boulangerie Confiserie formation Vaud

  


