
Semaine no 22 du 25 au 29 mai 2026

LUNDI 25.05.2026

Aucun menu défini pour ce

jour

Menu du jour

Aucun menu défini pour ce

jour

Végétarien

MARDI 26.05.2026

Tomate farcie à la chair à

saucisse

gratinée au four

riz pilaf au jus de cuisson

Yaourt à la banane

Menu du jour

Tomate farcie au caviar

d'aubergine

et ricotta

gratinée au four

riz au jus de cuisson

Yaourt à la banane

Végétarien

Porc: Suisse

MERCREDI 27.05.2026

Penne à la calabraise

tomate, aubergine, chorizo

et olives

petite salade de carotte

râpée

 

Cupcake au chocolat

 

Menu du jour

Penne à la calabraise dans

sa version végétarienne

tomate, aubergine, olives et

stracciatella petite salade de

carotte râpée

 

Cupcake au chocolat

 

Végétarien

JEUDI 28.05.2026

Tronçon de sébaste cuisiné

en bourride sétoise

poireau-fenouil

pommes de terre rôties au

romarin

Pomme

Menu du jour

Bourride végétarienne

poireau, fenouil. artichaut et

pois chiches

dans un bouillon de légumes

corsé

 

Pomme

Végétarien

Sébaste: France

VENDREDI 29.05.2026

Bouquet de chou-fleur sauce

mousseline

sur un gnocchi à la romaine

et pois verts

  

Salade de fruits frais

Menu du jour

Bouquet de chou-fleur sauce

mousseline

sur un gnocchi à la romaine

et pois verts

  

Salade de fruits frais

Végétarien

Contient du gluten  Contient du lactose  Contient des fruits à coque  Contient du sésame  Contient des légumineuses  Contient des fruits de mer  Contient du porc

Les mets proposés sur cette carte sont élaborés dans notre cuisine de production, à partir de produits bruts et traditionnels selon les critères du Label Fait Maison. Le pain et les pâtisseries sont produits sur notre site de Pully (CH), en collaboration avec Boulangerie Confiserie formation Vaud

  


