Semaine no 44 du 27 au 31 octobre 2025

LUNDI 27.10.2025

MARDI 28.10.2025

MERCREDI 29.10.2025

JEUDI 30.10.2025

Les minis

AVANT-Va%Y

par Lo Pinte Vaudoise

VENDREDI 31.10.2025

¥ Menu du jour

Carré de sanglier caramélisé
alaraisiné
Chou rouge braisé

Spatzli au beurre

Y

Pomme

-~

¥ Menu du jour

Filet de lieu noir au four
Mousseline de panais et
potimarron
Risotto de blé vert et

crumble de Grana-Padano

& 8

Poire Louise-Bonne

¥ Menu du jour

Potage aux légumes
Tortelloni 4 fromages
Emulsion forestiere

et salade de crudités

& 8

Tartelette meringuée au

citron

& 8

¥ Menu du jour

Curry de lentilles vertes, lait
de coco et citronnelle
Iégumes rétis aux épices

massala

Yoghourt au vin cuit

¥ Menu du jour

Soupe d la courge
Spaghettini al'encre de
seiche

et sauce bolognaise

& 8

Dessert d'Halloween

\'4 Végétarien

Nouvilles soba au tofu,
edamame et sauce sésame-
citron vert

Légumes au wok

&

Pomme

-~

\'4 Végétarien

Risotto de blé vert aux
légumes racines
crumble de Grana-Padano
Salade de rampon, ceuf et

croUtons

& 8

Poire Louise-Bonne

\'d Végétarien

Fricassée de champignons
Tortellonis 4 fromages

et salade de crudités

& 8

Tartelette meringuée au

citron

& @

\'d Végétarien

Curry de lentilles vertes, lait
de coco et citronnelle
Iégumes rétis aux épices

massala

Yoghourt au vin cuit

\'d Végétarien

Soupe d la courge
Spaghettini aux haricots
noirs

et légumes

& 8o

Dessert d'Halloween

Sanglier: France

Lieu noir: Islande

Boeuf: Suisse

¥ Contient du gluten 8 Contient dulactose S8 Contient des fruits & coque ‘I Contientdusésame &7 Contientdes légumineuses T Contient des fruits de mer & Contient du porc

Les mets proposés sur cette carte sont élaborés dans notre cuisine de production, & partir de produits bruts et traditionnels selon les critéres du Label Fait Maison. Le pain et les patisseries sont produits sur notre site de Pully (CH), en collaboration avec Boulangerie Confiserie formation Vaud

49 1 GASTR@VAUD



