
Semaine no 44 du 26 au 30 octobre 2026

LUNDI 26.10.2026

Burger maison

Pommes country

& courgettes sautées

 

Fruits de saison

Menu du jour

Burger végé*

Pommes country

& courgettes sautées

  

Fruits de saison

Végétarien

Bœuf : Suisse « Nous recourons à des bouillons et roux
industriels ne répondant pas aux exigences du Label
Fait Maison. »

MARDI 27.10.2026

Cataplana de seiche à la

portugaise

accompagné de riz pilaf

Gaspacho de fruits

Menu du jour

Curry curge et pois chiches

accompagné de riz pilaf

 

Gaspacho de fruits

Végétarien

Seiche: Vietnam « Nous recourons à des bouillons et
roux industriels ne répondant pas aux exigences du
Label Fait Maison. »

MERCREDI 28.10.2026

Fricassée de volailles au jus

de raisin

et ses garnitures chasse

Fruits de saison

Menu du jour

Fricassée de quorn* et soja

au jus de raisin

et ses garnitures chasse

   

Fruits de saison

Végétarien

Poulet : Suisse « Nous recourons à des bouillons et
roux industriels ne répondant pas aux exigences du
Label Fait Maison. »

JEUDI 29.10.2026

Gigot d'agneau à l'ail et au

thym

Pommes de terres rôties

& batônnets de colrave

Yogourt mûre

Menu du jour

Navet végé à la provençale

Pommes de terres rôties

& batônnets de colrave

  

Yogourt mûre

Végétarien

Agneau : Nouvelle Zélande « Nous recourons à des
bouillons et roux industriels ne répondant pas aux
exigences du Label Fait Maison. »

VENDREDI 30.10.2026

Soupe de limace

Cheveux de sorcière aux

hachis de doigts

Salade de vers de terre à la

bave de crapaud

 

Dessert d'Halloween

Menu du jour

Soupe de limace

Cheveux de sorcière aux

hachis de doigts

Salade de vers de terre à la

bave de crapaud

  

Dessert d'Halloween

Végétarien

Bœuf : Suisse « Nous recourons à des bouillons et roux
industriels ne répondant pas aux exigences du Label
Fait Maison. »

Contient du gluten  Contient du lactose  Contient des fruits à coque  Contient du sésame  Contient des légumineuses  Contient des fruits de mer  Contient du porc

Les mets proposés sur cette carte sont élaborés dans notre cuisine de production, à partir de produits bruts et traditionnels selon les critères du Label Fait Maison. Le pain et les pâtisseries sont produits sur notre site de Pully (CH), en collaboration avec Boulangerie Confiserie formation Vaud

  


